DOLCERIA ARTIGIANALE
DEL CILENTO

CATALOGO
PRODOTTI

Biscotti artigianali, lievitati con
lievito madre e dolci del Cilento
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Dolct Attenzionie.........

Monoporzioni Dolcetti di Pasta di mandorle
-Formato grande da Kg: 50gr/pezzo—1kg-

INGREDIENTI
Farina di Mandorle, Zucchero, Alboume, Miele.

« Aroma Caffe’: polvere solubile di caffe’-
« Aroma Amarena: vaniglia e amarene candite.
« Aroma Albicocca :Albicocca pellecchiella semi-candita,

« Aroma Limone: Zeste di Limone-
« Aroma Mandorla: mandorle grezze e zucchero di canna.

Scatola Dolcetu di Pasta di mandorle
-Tormato grande in -scatola da 250gr-

Monoporzioni  "Le Piccoline”

D‘ ﬁ@{ - circa 10gr/pz-*—-1kg-

“le Piccoline”: Dispenser da banco
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Secolar Traduziont

Cantucci Cilentani—1 kg-

INGREDIENTI
Farina di Frumento, Zucchero canna, uova, cannella, sale,zeste
d’arancia, Mandorle grezze, frutta candita in pezzi

Scatola Cantucci Cilentani-- 2008r-

Lorem ipsum dolor sit amet, consectetur adipiscing elit, sed do
eiusmod tempor incididunt ut labore et dolore magna aliqua. Ut
enim ad minim veniam, quis

Mielosi fichi e noci-1kg

INGREDIENTI

Farina di Frumento, Zucchero di canna, uova, cannella, sale, zeste
d'arancia, Olio d’oliva, miele di castagno, fico bianco del Cilento
essiccato, Noci, Bicarbonato d’ammonio.

Scatola Mielosi Fichi e noci-- 200gr-

Pag 3




Secolar Traduiont

Tarallo della sposa-1 kg-

. INGREDIENTI
-l ' Farina di Frumento, Zucchero , uova, sale, zeste di limone, latte olio
[
4 g vanillina, bicarbonato, copertura di zucchero fondente e confetti.
sy
o larallo della sposa- sacchetto -250gr--

Il Tarallo di Monteforte-monoporzione
°100gr-

INGREDIENTI

Farina e semola di grano duro, Lievito Madre, lievito di birra, uova,
sale, finocchietto selvatico, Olio d’oliva, strutto.

Cottura in forno a legna.

[l Tarallo di Monteforte-1kg-




Secolar Traduziont

| 1 Monoporzione “A’ Brioscia” Classica -
INGREDIENTI _75gr_

Farina di Frumento, Zucchero,Lievito Madre, uova, latte, burro,
miele, sale, zeste d’arancia, vaniglia in bacca.

Monoporzione “A’ Brioscia” no lattosio-
7581

INGREDIENTI

Farina di Frumento semintegrale, Zucchero, Lievito Madre, uova,
latte di soia,olio, miele, sale, zeste d’'arancia, vaniglia in bacca.

Monoporzione “A’ Brioscia” cioccolato-
“758T-

INGREDIENTI
Farina di Frumento, Zucchero,Lievito Madre, uova, latte, burro,
miele, sale, zeste d'arancia, vaniglia in bacca, cioccolato fondente.

“Desserts” - Monoporzione-1kg-

INGREDIENTI

Farina di Frumento, Zucchero, Burro/Margarina, uova, miele, sale,
zeste di limone, vaniglia in bacca. Farciti con:

Marmellata albicocche, crema Pistacchio, crema al caramello
copertura di cioccolato fondente.
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“Desserts” - monoporzione in confez. 250gr-

INGREDIENTI

Farina di Frumento, Zucchero, Burro e Margarina, uova, miele, sale,
zeste di limone, vaniglia in bacca. Farciti con:

Marmellata albicocche, crema Pistacchio, crema al caramello
Copertura di cioccolato fondente.

PRODOTTISTAGIONALI

“I'ico da passeggio” - confez. 150gr-

INGREDIENTI
Fico bianco del Cilento essicato al sole e “mbaccato”: farcito con
Noci, Zeste d’arancio, Finochietto selvatico.
copertura di cioccolato Fondente.
Infilato su bastoncino di bambu’.

“Monoporzione di Fico da passeggio” -
confez. 250gr-

INGREDIENTI

Fico bianco del Cilento essicato al sole e “mbaccato”: farcito con
Noci, Zeste d’arancio, Finochietto selvatico.

copertura di cioccolato Fondente.

In mono-porzione:imbustato singolarmente.




TABELLE- FORMATO /ORDINE MINIMO - PREZZI RIVENDITA




