Dinnes Mensv

PER INIZIARE

Acciaroli in Purezza
Crudo di gambero rosso Cilentano, tortino al forno di alici locali con cuore di di caciocavallo, tartare di tonno;
Serviti con gelato di acqua di mare
€23.00

Tempura Occasionale
Frittura in pastella del pescato del giorno, verdura e sfizi di mare;Servita con maionese di polpo e lime
€1700

Guazzetto Cilentano
Guazzetto di frutti di mare e polpo; Servito con pane biscottato del Cilento
€18.00

Tonno Caleo
Bocconcini di tonno fresco in panatura di pistacchi; serviti con maionese alla paprika
€1700

PER CONTINUARE CON UN PRIMO

Lammucchiata
Pasta mista mantecata in guazzetto di pescato locale e frutti di mare
€23.00

Schiaffo Nazionale
Pacchero fresco ai tre pomodori, stracciata di bufala e mousse di basilico
€1700

Mi fai Arrossire
Spaghettone con gambero rosso locale in bisque e in tartare, zest di limone Cilentano e tarallo sbriciolato
€24.00

Ragu non convenzionale
Fusilli al ferretto freschi al ragu di ricciola della casa
€23.00

CON UN SECONDO

Capricciola
Trancio di ricciola scottato al forno su nido di verdure marinate e sbriciolata di fave tostate cilentane
€25.00

Braciami Ancora
Polpo alla brace, fondale di verdure all'orientale e corallo da mangiare
€1900

Calammare
Calamaro scottato su hummus di ceci e sbriciolata ai profumi mediterranei
€20.00

Baccaleo
Insalata di baccald al vapore, iceberg, patate, verdure marinate, polpa d'arancia,
fichi cilentani e frutti di cappero;Servito con pane tostato all'origano
€1900

PER FINIRE

Dolce un po’ salato
Cheese cake al caramello salato
€900

Torre Cialdeo
Cialda alle mandorle, mousse al pistacchio e sua granella
€900

Lindelicata
Delizia al limone in varie consistenze
€900

Tutti al Mare
Secchiello d'infanzia con cornetti e praline in vari gusti
min 2 pers. € 14.00

Tutti i dolci sono preparati in collaborazione con il maestro gelatiere Simone Esposito (Meeting Bar)
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